
Invitation.



Déguster et apprécier la nature

Chez Fideco à Morat
20, 22, 27 et 28 septembre 2010

13 h 00 à 18 h 00

Choisissez parmi ces quatre dates,  
inscrivez-vous ainsi que votre équipe avant le 14 septembre chez 

Fideco    Länggasse 11    CH- 3280 Morat
Tel. 026 678 60 00   Fax 026 678 60 90   fideco@fideco.ch



Dégustation

De la mer
Les écosystèmes naturels tels que les océans ont avec les pêches écologiques  
la chance et l’opportunité de pouvoir se régénérer. La diversité biologique peut 

être maintenue, les espèces peuvent croître et se reproduire de manière naturelle. 
Fideco soutient la pêche côtière traditionnelle en petits bateaux.

Rouget Barbet
Baudroie de Roscoff

Saumon de Loch Duart
Filet de Thon
Blacktigers

Queues de Homard décortiquées

La volaille
Dans les élevages, la croissance naturelle ainsi que la nourriture  

sont déterminantes.

Coffre de Canard de Challand
Poulet Fermier Miéral

Foie gras «La Quercynoise»

La viande
Une gestion écologique durable des produits d’élevage nécessite   

le respect du rythme de la nature.

Agneau et Cochon de Lait de l’agriculture suisse
Saucisson de Neuchâtel

Truffes d’été y compris des informations utiles

Nature Comprise

La nature est la meilleure source de produits de qualité.
Pour sauvegarder cette ressource, Fideco apporte son soutien en intégrant  

et en expliquant l’approche écologique des produits proposés.

Chez Fideco, les professionnels de la gastronomie connaissent parfaitement  
les cycles de la nature et respectent les saisons.

Pour vous convaincre, venez chez Fideco, déguster, tester et échanger  
avec vos collègues professionnels. 

Et ceci de 13 h 00 à 18 h 00 durant ces quatre jours.

Pour accompagner nos produits, nous vous servirons  
une gamme de vins présentée par Baur au Lac Wein.


